
 
Concentrato verde smeraldo. Naso disposto su fresche percezioni vegetali di oliva appena franta, 

kiwi, erba falciata, pomodoro verde, polline, scorza di lime e ancora cenni floreali. L’impronta 

gustativa è eccezionalmente articolata e vitale, rappresentata da una vigorosa dote amara, quasi 

“tannica”, e da un turbinio di impressioni vegetali e piccanti che evocano la rucola e il ravanello. 

 

 

      

  

 

      

  

 

 



Brucatura meccanica in epoca precoce, frangitura in continuo, con resa del 12% e conservazione 

dell’olio in silos d’acciaio sotto azoto. Su una succulenta bistecca di Chianina o per contrastare 

l’aromaticità e la tendenza dolce di un astice alla catalana. 

Altri oli dello stesso produttore 
Olio Extravergine di Oliva Figuera  

2018 | € 8  

 

Olio Extravergine di Oliva Las Tanas 

2018 | € 8  
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